Minskat matsvinn och
okad resurseffektivitet

RISE erbjuder bred kompetens och
kundanpassade I6sningar fér 6kad
resurseffektivitet och minskat matsvinn
i foretag och organisationer.

En tredjedel av all mat som produceras i varlden gar
av olika orsaker férlorad under resan fran
primarproducent till konsumenters tallrikar.

P& RISE arbetar vi for att minska matsvinnets
inverkan pa miljon, klimatet och ekosystemen. Vart
mal ar att vaxla upp omstallningen till ett hallbart
livsmedelssystem genom utveckling av forskning och
affarsmodeller som bidrar till resurseffektivare
livsmedelsproduktion och férandringar av
konsumtionsbeteenden - for att mer mat ska atas
upp och inte slangas i onédan.

VILL NI VETA MER?

Kontakta oss sa berattar vi mer om vara
forsknings- och affarserbjudanden for att
minska livsmedelsfdrluster och matsvinn.

KONTAKTPERSONER

Karin Ostergren, senior forskare
karin.ostergren@ri.se

+46 70 420 56 19

Maria Nehme 0'Neill, projektledare
maria.nehme.oneill@ri.se
+46 10 722 32 01
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Vision och erbjudande

Vitror att innovativa och tvarsektoriella samarbeten
mellan forskning, naringsliv, offentlig sektor och
civilsamhalle banar vagen for ett stabilt och
resurseffektivt livsmedelssystem. RISE samlar
erfarna forskare, projektledare och affarsutvecklare
som kan leverera forskningsunderlag, beslutsstod
och berakningar som identifierar matsvinnets
miljépaverkan och kostnader. Utifran detta kan vi
foresla forbattringsmojligheter som kan maximera
resursnyttjandet inom er vardekedja.

Mdngarig erfarenhet och brett nétverk
RISE har i 6ver 20 ar forskat och kartlagt matsvinnet
pa uppdrag av svenska livsmedelsféretag, nationella
myndigheter och internationella organisationer. Vara
experter hjalpte FN:s livsmedels- och
jordbruksorganisation (FAO) att ta fram de forsta
globala siffrorna for matsvinn. Vi har deltagit i EU-
kommissionens arbete for framtagandet av riktlinjer
for matning av livsmedelsavfall inom ramen fér EU:s
avfallsdirektiv och ingick i det konsortium som
utvecklade den forsta globala standarden for att
kvantifiera matsvinn.

Vi har ett brett nitverk och har expertroller inom
bland annat EU Platform on Food Losses and Food
Waste, SAMS - Samarbete fér minskat matsvinn och
Klimat 2030 - Vastra Gotaland staller om.

Kompetens inom flera omrdaden

RISE samlar experter med forsknings -och
naringslivsforankrade erfarenheter inom livsmedel,
livsmedelsprocesser och hallbar produktion och
konsumtion som utgoér ryggraden av var kompetens.

Vi kan utveckla och leverera:
e \Vetenskapliga rapporter

e LCA (livscykelanalys) och systemanalys

e Virdeflodesanalys

e Certifiering och miljobedémningar

o Kartlaggning utifran FLW Standard

e Behovsanpassade utbildningspaket

e Utformning av kommunikationsmaterial

e Kompetensinom foradling av reststrémmar
e Produktutveckling fran reststrommar

e Avfallshantering

e Forpackningsdesign

e |Tochdigitalal6sningar

Vill du komma i kontakt med ndgon av vara experter?
Valkommen att kontakta oss!
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